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”9 HORNO ELECTRICO THIRODE

e Horno eléctrico HMI de la marca THIRODE, modelo EMERAUDE.

e Maquina de disefio compacta y robusta de acero inoxidable 18-10. Incluye carro de acero
inoxidable de 20 bandejas.

e CoreControl: Ajuste automatico de la potencia del horno en funciéon de la carga

e Disponibilidad continta del horno mediante el ajuste inmediato a la temperatura requerida.

e Aircontrol: Turbina auto reverso con velocidad variable del ventilador de 1 a 100%

e Airdry: Deshidratacion rapida de los productos por apertura motorizada de oura para un

crujiente acabado ventilacion asegurada por tres ventiladores

Estado del equipo es excelente, garantizado y revisado minuciosamente.
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Innotec Food Equipment SL info@innotecfood.es +34 679787018
OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana N2259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid).
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J HORNO ELECTRICO THIRODE

ESPECIFICACIONES TECNICAS — CARATERISTICAS GENERALES

MODELO EMERAUDE 20.35
LARGO/ LARGO EN INSTALACION (mm) 1.040 mm
ANCHURA TOTAL (mm) 986 mm
ALTURA TOTAL (mm) 1.896 mm

ESPECIFICACIONES TECNICAS — INSTALACION

MODELO EMERAUDE 20.35
CONEXION RED TRIFASICO 380 V — 50Hz.
INSATALCION ELECTRICA Recomendable incluir un magnetotérmico
para la intensidad total.
27,7
CONSUMO (KW)

CONEXION DE AGUA FRIA

150/600 kPa (1,5 bars/6 bars)
PRESION (MINI/MAXI)

302 C
TEMPERATURA MAXI

Approx. 982 C
TEMPERATURA CONDENSACION

4.986
CALOR LATENTE (W)

3.324
CALOR SENSIBLE

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o
variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o

variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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